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NAVIDAD

VIERNES, 25 DICIEMBRE 2026

J Ly ogico enofor ecsfo:
CON PIANISTA DURANTE .
EL ALMUERZO _ g

165€ PAX

IVA INCLUIDO | PLAZAS LIMITADAS

RESERVAS: francesc@higueronmarbellagolfresort.com



NAVIDAD

Mousse de foie con delicada salsa de arandanos
Roll de hummus acompanado de crudités de temporada
Tosta de salmon sobre fina crema de queso y caviar
Nigiri de unagi con salsa kimchi

Tradicional sopa de cebolla gratinada con parmesano
Burrata fresca con fruta de temporada y pesto de albahaca
Tartar de salmoén y atun sobre un toque de mango fresco

Sorbete de limon al cava

Solomillo de ternera Rossini
Acompanado de foie, zanahorias baby,
esparragos verdes y parmentier trufada.
Tradicional pavo de Navidad relleno
Servido con salsa de arandanos, patatas asadas,
parmentier trufada y verduras de temporada.
Bogavante con pasta tagliatelle y tomates cherry

Tradicional pudin de Navidad con salsa’de caramelo y crema pastelera
Tiramisu de mango y Amaretto
Pastel de melocotén acompanado de helado de pistacho

Gran Bazan (D.O. Rias Baixas) Albarifo
Baigorri Crianza (D.O. La Rioja) Tempranillo
Juve camps Cinta Purpura (D.O. Cava) Xarel.lo
Cerveza nacional, agua, refresco y café




